Menu del pranzo - Mittagskarte

KW 33 -2026 Dienstag — Samstag (aufler an Feiertagen)

ANTIPASTI Euro
ANTIPASTI DELLA VETRINA 6,00
gemischte Vorspeisen aus der Vitrine

INSALATA

INSALATA VERDE 3,00
kleiner griner Salat mit Karotte

INSALATA GRANDE 9,00

grolRer gemischter Salat mit Thunfisch und Zwiebeln

PASTA

LINGUINE POMODORO GIALLO E PARMIGIANO AL BASILICO 8,50
Linguine in Sauce aus gelben Tomaten und Basilikum-Parmesan

RISOTTO FRUTTI DI MARE CON POMODORINO 9,50
Risotto mit Meeresfrichten und Kirschtomaten

MEZZE MANICHE AL RAGU BIANCO 8,50
Kurze Rigatoni in heller Hackfleischsauce ohne Tomaten

SPAGHETTI VERDURE MISTE AL POMODORO 8,00
Spaghetti in Tomatensauce mit gemischtem Gemiise

PIZZE
PIZZA ZUCCHINA 8,50
Mit Mozzarella, Zucchini und Vorderschinken (ohne Tomatensauce)

PIZZA SCAMPI 9,50
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Scampi, Kirschtomaten und Frihlingszwiebeln

PIZZA VERDURE MISTE 8,00
mit Tomatensauce, Mozzarella und gemischtem Gemuse

PIZZA OLIVE 8,50
mit Tomatensauce, Mozzarella, Salami und Oliven

CARNE E PESCE

FILETTO DI BRANZINO BURRO E SALVIA 18,50
Wolfsbarschfilet mit Salbeibutter
Beilage: Kartoffeln + Gemdse

SCALOPPINA FUNGHI ALLA PANNA 17,00
Kalbsmedaillons in Pilz-Sahne-Sauce
Beilage: Kartoffeln + Gemuse

DOLCI
PANNA COTTA 4,50
Business-Lunch 2,00

Salat + Hauptgericht (von Mittagskarte)



