Menu del pranzo - Mittagskarte
KW 28 - 2025 Dienstag — Samstag (aufer an Feiertagen)

ANTIPASTI

ANTIPASTI DELLA VETRINA
gemischte Vorspeisen aus der Vitrine

ANTIPASTO MISTO DI SALUMI E FORMAGGI
gemischte Vorspeise aus verschiedenen Salami und Kasesorten

INSALATA
INSALATA VERDE
kleiner griner Salat mit Karotten

INSALATA GRANDE
grolBer gemischter Salat mit Thunfisch und Zwiebeln

PASTA
PENNE SALMONE E ZUCCHINE
Penne mit Lachs und Zucchini

SPAGHETTI POMODORINO E CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA
Spaghetti mit karamellisierten roten Zwiebeln in Kirschtomatensauce

MEZZE MANICHE GENOVESE
Kurze Rigatoni mit Zwiebeln und Weillwein-Ragu

LINGUINE PAPRIKA GIALLA E RUCOLA
Linguine mit Rucola in gelber Paprikacreme

PIZZE

PIZZA SALMONE, POMODORINI E RUCOLA
mit Tomatensauce, Mozzarella, Lachs, Kirschtomaten und Rucola

PI1ZZA VERDURE MISTE
mit Tomatensauce, Mozzarella und gemischtem Gemuse

PIZZA SPIANATA E OLIVE
mit Tomatensauce, Mozzarella, kalabresischer Salami (leicht scharf) und Oliven

PIZZA COTTO E CARCIOFI
mit Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken und Artischocken

CARNE E PESCE

SEPPIOLINE Al POMODORINI

Kleine Tintenfische mit Kirschtomaten
Beilage: Kartoffeln + Gemise

TAGLIATA DI ROAST-BEEF
Rosa gebratenes, aufgeschnittenes Roast-Beef vom Grill
Beilage: Kartoffeln + Gemuse

DOLCI
PANNA-COTTA

Business-Lunch
Salat + Hauptgericht (von Mittagskarte)

Euro
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